Hauchdinne Obsttortchen

Zutaten (fur 4 Personen):

1 mittelgroRer Dessertapfel

1 mittelgrol3e Birne

2 EL Zitronensaft

60 g Butter

4 Lagen Fruhlingsrollenteig aufgetaut
2 EL Aprikosenmarmelade

1 EL Orangensaft

2 TL Puderzucker

Vanillesauce zum Servieren

Zubereitung:

Backofen vorheizen 200°; Apfel und Birne entkernen und in dinne Scheiben
schneiden. Mit Zitronensaft betraufeln. Butter zerlassen.

Teigblatter in je 4 Teile schneiden, mit feuchten Tuch abdecken. 4 Tortelett-
Formchen 10 cm Durchmesser (oder andere Behaltnisse) mit Butter einpinseln.
Jedes Obsttortchen: Teigstuck mit Butter einpinseln, auf den Boden der Form
legenund andrucken, die anderen schrag Uberlappend dartberlegen, so dass
sie am Rand uberhangen.

Apfel- und Birnenspalten abwechselnd auf die Teigblatter legen, die Teigrander
leicht nach innen legen. Aprikosenmarmelade und Orangensaft glatt rihren
und das Obst grof3zugig bestreichen, ca. 15 Minuten backen.

Mit Puderzucker bestrduben und mit heifer Vanillesauce servieren.




