KASESTANGEN

FUR 30 STANGEN A 20 CM

» 1 Platie Blatterteig
(60 cm x 40 ¢m, 5-7 mm dick)

» Kasemischung aus 300 g gerie-
benem Parmesan und 200 g
geriebenem reifen Gouda

» gemahlener Koriander, Kimmel,
Fenchelsamen und Kardamom

y 1 EL edelsiiftes Paprikapulver

Eine Flache des Teiges von

60 cm x 20 cm mit Wasser be-
streichen. Kasemischung und
Gewlirze vermengen. Etwa die
Halfte davon auf dem befeuchte-
ten Teil verteilen. Die nicht be-
feuchtete Seite umklappen. Den
geklappten Teig der Lange nach
ausrollen, ruhen lassen und an-
schlieBend in 30 Streifen gleicher

Dicke schneiden. Diese der Lan-
ge nach einrollen und nochmals
ruhen lassen. Vor dem Backen mit
Wasser bestreichen und mit der
restlichen Kase-Gewiirzmischung
bestreuen. AnschlieRend etwa

17 Minuten bei 180 °C ausbacken.




