Mangocreme in Pastetchen
(far 6 Personen)

6 Blatterteigpastetchen nach Anweisung aufbacken,
1 Mango schalen und sehr klein wiurfeln,
250 g Schmand mit
40 g Zucker und
2 Packchen Vanillezucker verrihren,
Zitronenschale zugeben,

250 g Schlagrahm unterheben und 2/3 der Mangostiucken
unterheben.

Die Creme in die heilen Pastetchen fillen,
mit Mangowdurfelchen garnieren und sofort
heil} servieren.




