Mohnnudeln

(fur 4 Personen)
Quelle: SZ-Magazin

Mohnnudeln von Anton Harrasser
Anton Harrasser, 40, arbeitet in »Schumann’s Bar« am Hofgarten in Miinchen.

1 kg mehlige Kartoffeln schalen, in Salzwasser gar kochen, Wasser abgiefen und die zer-
driickten Kartoffeln im heiflen Rohr (200 Grad) ca. 20 Minuten ausdimpfen lassen. Die
Kartoffeln mit 150 g Mehl und einem Ei gut verkneten und etwas ruhen lassen. Aus dem
Teig daumengrofe Nudeln formen, in eine gebutterte Pfanne geben, mit 150 g gemahle-
nem Mohn bestreuen und kurz im heiffen Rohr (200 Grad) diinsten lassen. Mit etwas
Puderzucker bestreuen und servieren.

Nichste Wache: Kiirbis-Kdse-Spétzle von Alfons Schubbeck. Haben Sie auch etn N tmm-3-Rezept?
Verraten Sie es uns unter wwuw.sz-magazin.de. Dort finden Sie auch die Basiszutaten.
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