Forto hinks

Tomaren-Sorbet

= EINFACH, RAFFINIERT, VEGETARISCH
FUR 6-8 PORTIOMEN

TOMATEN-SORBET

« 3 Dosen Tomaten
{a 400 g

= 175 g Zucker

= 5alz

= 6=8 Tl griiner
Tabasco

Nur das Sorbet

1. Fur das Tomaten-sorbet Tomaten im 5eb
10 Ktinuten abtropben lassen, dabel grob zer-
drixcken, saft auffangen, 175 ml Tomalensaft
anmessen, mit Zucker in sinem kiginen Topf
wntes Rulirern aufkochen und 3 Minuien ko-
chen lassen, bis sich der Zucker aulgelost hat
pischung beiseitestellen

2. Tamaten durch das Sieh in eine schussol
streichen 600 g Tomatenpures eventuell mil
Torratensart auffullen) und Tomaten-Zucker-
Wischung verrobiren, mit 1 Prise Salz und Ta-
pasco worzen, In der Eismaschinme 35-40 M
nuten gefrieren lassen In eing flache Schale
fuller und 1 Stunde ins Gefriergerat stellen



